Menu uge 6

Mandag

Sprad teerte med svampe, brunet smgr og urter
Gérdslagtet gko gris fra Lillegdrden, radbeder, radlag, persilleolie og braendende keerlighed
"kvik mig op” ala Gl. Avernaes med dansk mascarpone, salt karamel, cafe au lait is

Tirsdag

Faergske kammuslinger, glaskal, peberrod, fennikel og sauce med dild og keernemaelk
Terrine af dansk gko kylling, svampepure, knoldselleri med gran ost, sherrysauce, gulergdder
Honning fra vores park og aebler i sprad filo, aeblesorbet og lun lavendelflgde

Onsdag

Vores egen skinke med knoldsellerii dijonaise, tarrede tranebaer og vintersalat
Ballotine af linefanget torsk fra Faergerne, med jomfruhummer, jordskokkechips og dildkartofler
"Kvik migop” ala Gl. Avernaes med mascarpone, salt karamel, cafe au lait is

Torsdag
Sprad teerte med svampe, brunet smgr og urter
Terrine af Dansk gko kylling, svampepure, knoldselleri med gran ost, sherrysauce, gulergdder

Honning fra vores park og aebler i sprad filo, aeblesorbet og lun lavendelflgde

Fredag

Faergske kammuslinger, glaskal, peberrod, fennikel, blegselleri, dild og keernemaelk
Gardslagtet gkogris fra Lillegarden, radbede, grgnkal, ingrideerter, breendende keerlighed
Honning fra vores park, aebler , sprad taerte, zeblesorbet og lun lavendelflgde

Lordag

Faergske kammuslinger, glaskal, peberrod, fennikel, blegselleri, dild og keernemaelk
Gardslagtet gkogris fra Lillegarden, redbede, grgnkal, ingrideerter, breendende keerlighed

Honning fra vores park og eebler i sprad filo, eeblesorbet og lun lavendelflade

Der tages forbehold for eendringer i menuen
Manedens ret:

*Indhold af alegener oplyses ved forespgrgsel til personalet. .
Cremet jordskokkesuppe,

confiteret eeggeblomme,
Nduja, ristede mandler og

2 retter kr.  350,- pr. person urlo
3retter kr.  475,-pr.person puries
4 retter kr.  600,-pr.person
5retter kr.  725,-pr.person Oste:
Se mere om vores 4 slags danske

leverandgrer her hdndvaerksoste med

hjemmesylt og bagerens
knaekbrad




