Menu uge 2

Mandag

Dansk gardslagtet kylling, fynsk byg med palmekal, porrer, gule beder, spidskal, pebersauce
Chokoladetzerte med hasselngddepraline, whiskyis, sprade hasselngdder,

Tirsdag

Sprad teerte med svampe, brunet smgr og urter

Gardslagtet gkogris fra Lillegarden, danske linser og rodfrugter, sauce med madeira og frisk blomme
Karamelbagte aebler i filodej med iscreme og aebleskum

Onsdag

Koldrgget Hiddenfjordlaks fra vores rgghus, peberrodscreme og sprad grankal med aeblevinaigrette
Dansk gardslagtet kylling, syltede beder, grillede porrer, sprad kartoffel og trgffelsauce
Chokoladetzerte med hasselngddepraline, whiskyis, sprade hasselngdder

Torsdag
Varmrgget Hiddenfjordlaks fra eget rgghus, urtecreme, grenkal, aebler og hasselngdder i grov sennep
@kogris fra Lillegarden med, smgrdampet porrer, gulergdder som pure og bagt med honning

Blommetzerte med sveske/armagnac is og sauce med blomme

Fredag

Kartoffelcreme med sprade kartofler, dansk gko ost, og sort vintertraffel
Rosastegt krondyr, glaseret redbede, blomster kal, knoldselleri og sauce med peber og solbaer
"kvik mig op” ala Gl. Avernaes med mascarpone, salt karamel, cafe au lait is

Lordag

Restaurant lukket

Der tages forbehold for eendringer i menuen
Manedens ret:

*Indhold af alegener oplyses ved forespgrgsel til personalet. .
Cremet jordskokkesuppe,

confiteret eeggeblomme,
Nduja, ristede mandler og

2 retter kr.  350,- pr. person

3retter kr.  475,-pr.person purlog

4 retter kr.  600,-pr.person
5retter kr.  725,-pr.person Oste:

Se mere om vores

4 slags danske
leverandgrer her

hdndveaerksoste med
hjemmesylt og bagerens
kneekbrad




