Bryllup
2026

Hos os er stemning og gastronomi i1 hgjsaedet

SRR AR

GL.AVERNAS

SINATUR HOTEL
& KONFERENCE



Velkommen til bryllup pa Gl. Avernaes!

Pa Gl. Avernees ser vi gkologi som noget naturligt i vores gastronomiske univers,
hvor veegten er lagt pa gode, seesonfriske og helst lokale ravarer.
Pa de fglgende sider kan | se vores bryllupspakker med indhold og pris.
Menuforslag er klar ultimo 2025.

Al planleegning af brylluppet fra start til slut foregér i samarbejde
med vores Restaurantchef Laila Hgi, sa alt bliver
lige som | drgmmer om.

Planlaegger | bryllup kan | fa svar pa flere praktiske
spargsmal pa siden

https://www.sinatur.dk/gl-avernaes/bryllup-paa-gl-avernaes

Viglaeder os til at danne ramme om jeres store dag.

Kontakt os for en uforpligtende
samtale/rundvisning pa
tlf. 6373 7373 eller mail glavernaes@sinatur.dk
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Bryllup
Heldagsarrangement fra 15.00-02.00

Bryllupskage fra vores konditor, samt a@l, vand, vin og kaffe.

Velkomstdrink
3-retters menu
@I, vand og vin ad libitum
Kaffe med sadt
Natmad

Blomster og lys til bordene.
@nsker man at bestille f.eks. brudebuket m.m. kommer det oven i prisen.

Heldagsarrangement kr. 1.845.- pr. person
Prisen er geeldende ved minimum 55 personer.

Efter kl. 02.00 eller ankomst kl. 14.00 beregnes et serveringstilleeg
pd kr. 75 - pr. person pr. pdbegyndt time.
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Den helt rigtige bryllupskage!

Vitilbyder at lave bryllupskagen, nar | holder bryllup her pa Sinatur Hotel Gl. Avernees.
Kagerne er baseret p& gode révarer - det kan man smage!

Hvert ar fremstiller vores konditor flotte, smukke og velsmagende kager til arets bryllupper.
For at opnad den allerbedste oplevelse er kagerne sammensat s& smagene er
afstemt efter bunde, mousser og frugter.

Alle bunde kan erstattes med almindelige lyse lagkagebunde og kagen
overtraekkes med hvid chokoladecreme.

Forslag 1
Hvide chokoladebunde
ZEblemousse
Hvid chokoladecreme

Forslag 2 ( kan laves glutenfri)
Mandelbunde
Hyldeblomst mousse
Rarbarber mousse

Forslag 3
Hvide chokoladebunde
Champagnemousse
Jordbaermousse med friske jordbaer og jordbaerkompot

Forslag 4
Browniebunde
Hindbaermousse med friske hindbaer og hindbaerkompot
Hvid chokolade creme
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Snacks ifm. receptioner

2 slags mini sandwich kr. 95 -
Chips og salt mandler kr. 50-
Grontsags snacks kr. 65 -
Til velkomsten: 2 blinis med kaviar (10 g) kr. 165-
Opgradering til bobler hele dagen og bedre vine kr. 175-

Fest hvor hele huset er reserveret til jer

Min. 60 voksne ifm. med selskabspakke
+ grundtilleeg kr. 25.000.-

Overnatning ifm. bryllup

Pris pr. person inkl. morgenbuffet kr. 550.-
Tillaeg, lux veerelse 1. sal pr. veerelse kr. 700 -
Tillaeg, suite 1. sal pr. veerelse kr. 1000--
Morgenbuffet (ekstra kuverter) kr. 150-

Check ind fra kl. 14.00 pd ankomstdagen
Check ud kl. 10.00 pd afrejsedagen (kl. 11.00 om sgndagen)
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Generelle betingelser
Priserne er geeldende ved minimum 55 personer.
Ingen selskaber pa sgn- og helligdage.

Skulle der blandt jeres geester veere vegetarer, diabetikere
eller allergikere, kan kgkkenet sammensaette en speciel menu.

Barnemenuer efter aftale.

Der tages forbehold for eventuelle priseendringer.
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