Menu uge 46

Mandag

Restaurant alt optaget

Tirsdag

Restaurant alt optaget

Onsdag

Koldrgget Hiddenfjordlaks fra vores rgghus, peberrodscreme og sprad grankal med aeblevinaigrette
Dansk gardslagtet kylling, fynsk byg med graeskar, palmekal, porrer, gule beder, spidskal, pebersauce
Fynsk paere med "Stoutbaba” vaniljeis og spradt

Torsdag
Radbedetatar med aqua faba emulsion, saltede solbeer, hindbeervinaigrette, urter og spradt
Gérdslagtet gkogris fra Lillegarden, ristet jordskokke/lggkompot, syltede glaskal og gulergdder

Karamelbagte aebler i sprad filodej med iscreme og aebleskum

Fredag

Mosaik af Feergsk Kuller med kaernemeelkssauce, dild, peberrod, agurk og kyllingeskind
Gérdslagtet gkogris fra Lillegarden, sprad sveer, syltet aeble, traffelsauce og lgg
"Coupe de Noel” maccaron, kirsebeer, kirsch, mandelmousse og is

Lordag

Mosaik af Feergsk Kuller med keernemeelkssauce, dild, peberrod, agurk og kyllingeskind
Gardslagtet gkogris fra Lillegarden, sprad sveer, syltet aeble, tragffelsauce og lgg

"Coupe de Noel” maccaron, kirsebeer, kirsch, mandelmousse og is

Der tages forbehold for eendringer i menuen
Manedens ret:

*Indhold af alegener oplyses ved forespgrgsel til personalet.
& P bore P Kartoffelcreme med sprade

kartofler, 4 drs dansk gouda,
hovlet traffel og karse

2 retter kr.  350,- pr. person

3retter kr. 475-pr.person
4 retter kr.  600,- pr.person Oste:

5retter kr.  725,-pr.person

4 slags danske
hdndveerksoste med
leverandgrer her hjemmesylt og bagerens
knaekbrad

Se mere om vores




