Menu uge 30

Mandag

Ristet kulmule med urter, friterede kikaerter og sauce "vierge”

@kologisk dansk gardslagtet kylling, Majs ala francaise, sommerbaer, stegt blomkal, kantarelsauce
Koldskals Panna Cotta, friske jordbeer, sorbet, knuste kammerjunker, appelsin-tagetes

Tirsdag

Letrgget linefanget kuller med syltede glaskal, urtecreme, agurk, hjertesalat, sprade kerner
Okogris fra Lillegarden, stegt ryg, bryst i urte/peber panade, nye gulergdder, serter og urtesauce
Hvid chokoladebrownie, friske beer, ngddepraline, sprade mandler og sommer is

Onsdag
Stegt rgdspeettefilet med spidskal, sprad fennikel og muslingesauce

(Jkologisk dansk gardslagtet kylling, majs ala francaise, sommerbaer, stegt blomkal, kantarelsauce
Koldskals Panna Cotta, friske jordbeer, sorbet, knuste kammerjunker, appelsin-tagetes

Torsdag

Letrgget linefanget Kuller med syltet glaskal, urtecreme, agurk, hjertesalat, sprade kerner
@kogris fra Lillegarden med pak choi, spinatpure, hasselngd, brombaer og urtesauce

Hvid chokoladebrownie, friske baer, ngddepraline, sprade mandler og sommer is

Fredag

Alt optaget

Lordag

Alt optaget

Der tages forbehold for eendringer i menuen

*Indhold af alegener oplyses ved forespgrgsel til personalet.

2 retter
3retter
4 retter
5retter

kr.
kr.
kr.
kr.

350,- pr. person
475,- pr.person
600,- pr. person
/25,- pr.person

Se mere om vores
leverandgrer her

Manedens ret:

Fynske ako tomater, creme pd
rygeost, basillikum fra parken
0g sprode sager

4 slags danske
hdndveerksoste med
hjemmesylt og bagerens
knaekbrad




