Menu uge 26

Mandag

Hvide asparges med handpillede rejer, sauce Hollandaise, bronzefennikel og croutons

@kogris fra Lillegdrden, grgnne asparges, stegt blomkal og sauce med oregano

Koldskéals Panna Cotta, friske jordbeer, sorbet, knuste kammerjunker, citron verbena

Tirsdag

Lynstegt dansk Blaeksprutte, letrgget pighvarbisque, hvide asparges, sprad fennikel og tomateddike
(kologisk gardslagtet dansk kylling, nye eerter, pure, speede lgg, granne asparges, traffelsauce
Rabarber bagt med honning fra parken, frisk mynte, braendt marengs, tagrkage, hyldeblomst sorbet
Onsdag

Varmrgget Hiddenfjordlaks, salater, urtecreme, sprad rug, krydderurter fra parken

@Okogris fra Lillegarden, grgnne asparges, stegt blomkal og sauce med oregano

Koldskals Panna Cotta, friske jordbeer, sorbet, knuste kammerjunker, citron verbena

Torsdag
Vores egen skinke med grillet broccoli, tallerkensmaekker og estragonmayo, hjiemmesylt og knas
Rosastegt Krondyrryg med hvide asparges, grillet spidskal og cremet pebersauce

Rabarber bagt med honning fra parken, frisk mynte, braendt marengs, terkage, hyldeblomst sorbet
Fredag

Dansk Yellowtailed kingfish med agurk, bronzefennikel fra parken, sprgde grgnsager, ramslagsmayo
(Jkologisk gardslagtet dansk kylling, granne zerter, pure, Sydfynske asparges og nye Helnaes kartofler
Vores "Coupe” med panna cotta, friske jordbeer, sorbet, marengs, sprad karamel og valrhona sifon

Lordag

Alt optaget

Der tages forbehold for eendringer i menuen

*Indhold af alegener oplyses ved forespargsel til personalet. Manedens ret:

Dansk gko burrata, Fynske
tomater, basillikum, sort

é FEEE; t? igg EF Egzgg hvidlag, tomatstev, ragede
| o dler, solb i

4 retter kr.  600.- pr.person mandler, solbaergrenolie

5retter kr. 725-pr.person

Se mere om vores

4 slags danske
leverandgrer her

hdndveaerksoste med
hjemmesylt og bagerens
kneekbrad




