Selskabskor
2025

Hos os er stemning og gastronomi i1 hgjsaedet

SRR AR

GL.AVERNAS

SINATUR HOTEL
& KONFERENCE



Velkommen til fest pa Gl. Avernees!

Pa Gl. Avernees ser vi gkologi som noget naturligt i vores gastronomiske univers,
hvor veegten er lagt pa gode, seesonfriske og helst lokale ravarer.
Pa de fglgende sider kan du se vores selskabspakker med indhold og pris.

Al planlaegning af festen fra start til slut foregar i samarbejde
med vores Restaurantchef Laila Hgi, sa alt bliver
lige som | drgmmer om.

Vigleeder os til at danne ramme om jeres store dag.

Kontakt os for en uforpligtende
samtale/rundvisning pa
tlf. 6373 7373 eller mail glavernaes@sinatur.dk
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Middagsarrangement

5 timers middagsarrangement fra 12.00-1/.00

Velkomstdrink
3-retters menu
Kaffe med sadt
Blomster og lys

Middagsarrangement kr. 895.- pr. person

Middagsarrangement kr. 1.095.- pr. person
- inkl. husets gl, vand og vin ad libitum

Priserne er gaeldende ved minimum 20 personer.

Ved arrangement ud over 5 timer beregnes et serveringstillaeg
pd kr. 55- pr. person.
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Heldagsarrangement
Heldagsarrangement fra 15.00-02.00

Kage fra vores konditor, samt @l, vand, vin og kaffe.

Velkomstdrink
3-retters menu
@I, vand og vin ad libitum
Kaffe med sadt
Natmad

Blomster og lys
Heldagsarrangement kr. 1.695.- pr. person

Prisen er geeldende ved minimum 20 personer.

Efter kl. 02.00 eller ankomst far kl. 15.00 beregnes et
serveringstillaeg pad kr. 75;- pr. person pr. pabegyndt time.

Helaftensarrangement fra 18.00-02.00

Velkomstdrink
3-retters menu
@I, vand og vin ad libitum
Kaffe med sadt
Natmad

Blomster og lys
Heldagsarrangement kr. 1.450.- pr. person

Prisen er geeldende ved minimum 20 personer.

Efter kI. 02.00 eller ankomst far kl. 17.00 beregnes et
serveringstillaeg pad kr. 75;- pr. person pr. pabegyndt time.
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Menuer maj — juni

Velkomstdrink

Forarets aperitif: Mousserende hvidvin kombineret med kgkkenets hjemmelavede sirup
baseret pa rabarber og skovmaerke.

Mousserende hvidvin med hyldeblomstsaft.
Moscato d'Asti - Italiensk mousserende, halvsad hvidvin.
Cremant de Alsace - mousserende, Frankrig.

Pol Roger Brut, Champagne.
(Tillaeg kr. 35~ pr. person)

Til velkomsten kan vi tilbyde saltristede mandler og sprade rugchips med rygeostecreme.
(Tillaeg kr. 55 - pr. person)

Forretter

Bagt linefanget kuller, smgrdampet spidskal, brgndkarse, muslingesauce og dildolie.

Hvide asparges med handpillede rejer, sauce Mousseline og krydderurter.
(Tilleg kr. 25- pr. person)

Vores egen skinke med granne asparges i ramslggs Beurre Blanc,
vagtel eeg, sprad rug og karse.

Ristet pighvar, spaede grgntsager, handpillede rejer og karvel-hollandaise.
(Tilleeg kr. 55- pr. person)

Varmrgget Hiddenfjord laks fra vores "rgghus” med hjertesalat,
strandurter, rggede mandler og ramslggsmayo.

Hovedretter

Krondyrryg og kroket med vildt ragout, tyttebeaer, hvide asparges,
stegte svampe og honningbagte gulergdder.
(Tillaeg kr. 65~ pr. person)

Ristet pighvar med spradt kyllingeskind, eerter a la francaise,
asparges og sauce med Nouilly prat og hgnsefond.
(Tilleg kr. 75- pr. person)

Urtestegt gko svinefilet fra Spis Min Gris med sprgde flaeskesveer,
lggrelish, spaede lag, gulergdder, gstershatte og traffelsauce.

Svampefarseret Hopballe Mglle kylling serveret med blomkal,
nye lgg, spidskal og cremet morkelsauce.

Nye Helnaes kartofler serveres til alle hovedretter sd snart seesonen begynder.
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Desserter

Konditorens jordbaerteerte med jordbaercoulis og vaniljeis (fra 20. maj)

Vores "Coupe” med panna cotta, friske jordbeaer, sorbet, marengs,
sprgd karamel og Valrhona Dulcey sifon.

Rabarbertrifli med makroner i rom, vaniljeis og skovmaerkeskum.

4 slags gkologiske danske oste med r@gdvinssyltede ngdder
og hjemmelavet knaekbrgd.

Natmad

"Danmark rundt” - et udvalg af speendende oste fra forskellige landsdele og
dansk charcuteri serveret med gkologisk brad.
(Tilleeg kr. 25- pr. person)

Frikadeller med kartoffelsalat, rugbrgd og surt.
Suppe, kartoffel/porre eller asparges.
Hotdogs med smarbagt palsebrad, samt traditionel garniture.
Biksemad med spejlaeg og hjemmesyltede rgdbeder. Hertil rugbrad og smar.

Skulle der blandt jeres gaester veere vegetarer, diabetikere
eller allergikere, kan kakkenet sammensaette en speciel menu.

Barnemenuer efter aftale.
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Menuer juli - august

Velkomstdrink

Sommerens aperitif: Mousserende hvidvin kombineret med kgkkenets hjemmelavede sirup
baseret pa rabarber og skovmaerke.

Mousserende hvidvin med hyldeblomstsaft.
Moscato d'Asti - Italiensk mousserende, halvsad hvidvin.
Cremant de Alsace - mousserende, Frankrig.

Pol Roger Brut, Champagne.
(Tillaeg kr. 35~ pr. person)

Til velkomsten kan vi tilbyde saltristede mandler og sprade rugchips med rygeostecreme.
(Tillaeg kr. 55~ pr. person)

Forretter

Vores egen skinke med syltede asparges, sprad regdbede og aspargesmayo med lgvstikke.
Ristet kulmule med porrer, tomat, bronzefennikel og beurre blanc.

Varmrgget Hiddenfjord laks fra eget rageri med radiser, agurk, purlgg og
mayo med krydderurter fra parken.

Fynske gko tomater i forskellige teksturer med handpillede rejer og frisk basilikum.

Stegt havtaske med spaede lgg, friske aerter, ristede kantareller og sauternesauce.
(Tilleg kr. 55- pr. person)

Hovedretter

Bryst af Hopballe Mglle kylling med majs ala francaise, brombeaer
og Karl Johan svampesauce.

@kologisk svinefilet fra Spis min gris, sprade flaeskesveer, saltbagt
redbede, lun salat med blomkal og hasselngdder, hertil trgffelsauce.

Stegt Pighvar med spradt kyllingeskind, smagrdampede
majs, asparges, broccoli og cremet morkelsauce.
(Tilleg kr. 75- pr. person)

Krondyr ryg og kroket med vildt ragout, tyttebeer,
stegte kantareller, svampepure og honningbagte gulergdder med enebeer.
(Tilleeg kr. 65- pr. person)

Nye Helnaes kartofler serveres til alle hovedretter sd snart seesonen begynder.
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Desserter

Friske beer med engelsk vaniljecreme, blabeer is og havrekiks.
Trifli med baerkompot, nougat knas, skovmeerkeskum samt baersorbet.

Vores "Coupe” med citronmousse, hvid chokoladebrownie, friske hindbaer, macaron,
blad marengs, broken gel, karamelliserede mandler og vaniljeis.

4 slags gkologiske danske oste med rgdvinssyltede ngdder og
hjemmelavet knaekbrad.

Natmad

"Danmark rundt” - et udvalg af speendende oste fra forskellige landsdele og
dansk charcuteri serveret med gkologisk brad.
(Tilleeg kr. 25- pr. person)

Frikadeller med kartoffelsalat, rugbrgd og surt.
Suppe, kartoffel/porre eller asparges.
Hotdogs med smarbagt palsebrad, samt traditionel garniture.
Biksemad med spejlaeg og hjiemmesyltede r@dbeder. Hertil rugbrad og smar.

Skulle der blandt jeres geester vaere vegetarer, diabetikere
eller allergikere, kan kakkenet sammenszette en speciel menu.

Barnemenuer efter aftale.
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Menuer september - november

Velkomstdrink

Efterdrets aperitif: Mousserende hvidvin kombineret med kgkkenets hjemmelavede sirup
baseret pa rabarber og skovmaerke.

Mousserende hvidvin med hyldeblomstsaft.
Moscato d'Asti - Italiensk mousserende, halvsad hvidvin.
Cremant de Alsace - mousserende, Frankrig.

Pol Roger Brut, Champagne.
(Tillaeg kr. 35~ pr. person)

Til velkomsten kan vi tilbyde saltristede mandler og sprade rugchips med rygeostecreme.
(Tillaeg kr. 55~ pr. person)

Forretter

Bagt kuller med syltede rgdbeder, vagtelaeg, bacon, mild sennepssauce og brgndkarse.

Ristet skeerising med porre og efterdrskél i Beurre Blanc, hasselngdder,
samt krydderurter fra parken.

Carpaccio af gravet krondyr, syltede bzer, glaskal, svampemayo,
blegselleri og spradt brad.

Varmrgget laks fra vores "rgghus” med persillecreme, gragnkalssalat med
eeble vinaigrette og regede mandler.

Vores egen skinke med syltede skorzonerrgdder, selleriremoulade
og chips af skorzonerrod.

Hovedretter

@kologisk svinefilet fra Spis min gris stegt med enebeer,
bagt eeblepuré, ristede jordskokker, sprade flaeskesveer og
sauce med sort trompetsvamp.

Krondyrryg og kroket med dyreragout, savoykal med
bacon og ngdder, syltet seble, svampepure og sauce med Mandala peber.
(Tilleg kr. 65~ pr. person)

Stegt Helleflynder med spinat, gulergdder som sylt, salat og
dampet, serveret med muslingesauce.
(Tilleg kr. 65- pr. person)

Svampefarseret Hopballe Mglle kylling med stegte persillergdder,
gule beder glaseret i &ebleeddike, persillepuré og trgffelsauce.

Nye Helnees kartofler serveres til alle hovedretter sd snart seesonen begynder.
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Desserter

Pocheret og frisk paere, med saltkaramel, lys chokolade is og naddetuilles.

Vores " Coupe” med whiskymousse, syltede blommer, marengs, valngdder,
ngddepraline, blomme is og skum p& Valrhona Caramelia.

Trifli med eeblekompot, makroner dryppet med sherry,
karamelis og creme Chantilly pa toppen.

Mark chokoladekage i 2 lag, brombeerpure med rom, vaniljeis og krystalliseret chokolade.

4 slags Danske gkologiske oste med rgdvinssyltede ngdder og hjemmelavet knaekbrad.

Natmad

"Danmark rundt” - et udvalg af speendende oste fra forskellige landsdele og
dansk charcuteri serveret med gkologisk brad.
(Tilleeg kr. 25- pr. person)

Frikadeller med kartoffelsalat, rugbrgd og surt.
Suppe, kartoffel/porre eller asparges.
Hotdogs med smarbagt pglsebrad, samt traditionel garniture.
Biksemad med spejlaeg og hjemmesyltede rgdbeder. Hertil rugbrad og smer.

Skulle der blandt jeres geester veere vegetarer, diabetikere
eller allergikere, kan kokkenet sammensaette en speciel menu.

Barnemenuer efter aftale.
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Alacarte

Velkomstdrink kr. 95 -
3-retters menu kr. 595 -
Ekstraretkr. 125-
Kaffe/the, hjemmelavet kransekage og chokolade kr. 95 -
Kaffe/the og smakager kr. 55-

Natmad kr. 95.--

Husets vine, gl og vand ad libitum under middagen kr. 375 -
Husets vine, gl og vand ad libitum fra 18.00-02.00 kr. 585 -

Receptions gaester kr. 225 -

Aveckr. 75 -
Cocktaillgsning 5 forskellige drinks kr./stk. 85 -
(Limoncello Sprits, Gin og peere, Dark ‘n’ Stormy, Moscow mule og Gin tonic)

Baorn (2-12 ar - selskabspakke) 50% af pakkens pris

Fordeling af gaver m.v. pa geesters veerelser kr. 500 .-

Er gaverne med navne, og dermed skal stiles til specifikke veerelser,
kan der opkraeves tillaeg for levering, alt efter hvor meget ekstra tid, der bruges pd opgaven.
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Fa en idyllisk spiseoplevelse

Pa Agernees, lige pa kysten af Helnaesbugten
og Det Sydfynske @havy, ligger smukke Gl. Avernaes.

Med udsigt til park, skov, strand og vand,
mad i seerklasse samt tjenere med neerveer, gar vi
alt for at give dig en fantastisk oplevelse.
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Snacks ifm. receptioner

2 slags mini sandwich kr. 85.-
Chips og salt mandler kr. 45 -
Grgntsags snacks kr. 45-
Til velkomsten: 2 blinis med kaviar (10 g) kr. 165-
Opgradering til bobler hele dagen og bedre vine kr. 150-

Fest hvor hele huset er reserveret til jer

Min. 60 voksne ifm. med selskabspakke
+ grundtilleeg kr. 25.000.-

Overnatning ifm. selskab

Pris pr. person inkl. morgenbuffet kr. 500.-
Tillaeg, lux veerelse 1. sal pr. veerelse kr. 600 -
Tilleeg, suite 1. sal pr. veerelse kr. 800.-
Morgenbuffet (ekstra kuverter) kr. 150-

Check ind fra kl. 14.00 pd ankomstdagen
Check ud kl. 10.00 pad afrejsedagen (kl. 11.00 om sgndagen)
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Generelle betingelser
Priserne er geeldende ved minimum 20 personer.
Ingen selskaber pa sgn- og helligdage.

Skulle der blandt jeres geester veere vegetarer, diabetikere
eller allergikere, kan kgkkenet sammensaette en speciel menu.

Barnemenuer efter aftale.

Ved gnske om specifikt lokale:
Min. 20 gaester i Oktagonen
Min. 45 gaester i restauranten
Min. 55 geester i Helnaes salen

Der tages forbehold for eventuelle priseendringer.
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