Menu

Mandag - Onsdag

Forret
Helt rogn - Mandel - Creme fraiche
Helt rogn serveret med kartofler, mandel, creme fraiche og radise

Hovedret

Glad gris — Kantareller - Graeskar
Bryst fra gris med sprod sveer, graeskar og kantareller med skysauce

Dessert

Blomme - Mazarin - Iscreme
Pocherede blommer pd sprod mandel tzerte og vanilje is

Tirsdag - Torsdag

Forret

Spaede kil — Ag — Kapers
Pocherel &g med spzede kil, [riteret kapers og korvel marinade

Hovedret

Vesterhavstorsk — Smar - Efterarssalat
Bagt torsk med Beurre Blanc, saltbagte selleri og en (yldig salat

Dessert

Sensommerbsr — Parfait — Kakao
Sensommerbar serveret med Vanilje parfait og sprod kakao

2 retter kr. 305,00 pr. person

3 retter kr. 430,00 pr. person
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Alle dage

Skaftkotelet af dansk gris med dagens garniture,
dagens kartoffel og radvinssauce

3 danske oste

Petit four 2 stk
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kr.

kr.

kr.

kr.

125, Pr. person

135,- Pr. person

215, Pr. person

235,- pr. person

315,- pr. person

110,- Pr. person

55,— pr. person



