Menu

Mandag - Onsdag

Forret
Rgget kammusling - Friskostcreme - Syltede asparges
Roget kammusling med friskostcreme, syltede asparges, sprode skalottelog og dildolie

Hovedret

Perlespeltotto — Arter - Havgus
Gron perlespeltotto med gronne asparges og arter, serveret med revet Havgus og urter

Dessert

Danske jordbaer — Creme anglaise - Jordbaeris
Danske jordbar med Créeme anglaise, sprod tuile, sirup og jordbzaris

Tirsdag - Torsdag

Forret
Nye kartofler - Aggeblommecreme — Urtevinaigrette

Nye kartofler med confiteret zeggeblomme, urtevinaigrette, rugbrodscrumble og friske urter

Hovedret

Bagt torsk — Hvide asparges - Sennepssauce
Bagt torsk med hvide asparges og letsyltede skalottelog, serveret med nye kartofler og sennepssatice

Dessert

Cheesecake — Mandelkiks — Rabarbersorbet
Cheesecake med hyldeblomst og hvid chokolade pa sprod mandelbund med rabarber broken gel og
rabarbersorbet

2 retter kr. 305,00 pr. person
3 retter kr. 430,00 pr. person
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Alle dage

Koldreget laks med abler, creme

og urter

Kroketter fyldt med svampe serveret

med urter og

dyppelse

Dagens fisk serveret med dagens garniture

og muslingesauce

Skaftkotelet af dansk gris med dagens garniture,

dagens kartoffel og redvinssauce

3 danske oste
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kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

kr.

125,- pr. person

115,- Pr. person

215,- Pr. person

235, pr. person

315,- Pr. person

110,- Pr. person



